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MENU du Chef 
  
  
 BRETONISCHE DORADE – CEVICHE – D  

 grapefru it  |  kor iander  |  z i t ronengras   
 B r e t o n  g i l t h e a d  –  g r a p e f r u i t  |  c o r i a n d e r  |  l e m o n  g r a s s  

  
  
 OCHSENSCHWANZESSENZ  F | L | C  
 buchenpi lze  |  sherry  |  borrettane zwiebel   

 o x t a i l  s o u p  –  b e e c h  f u n g u s  |  s h e r r y  |  b o r e t t a n e  o n i o n s  

  
  
 F ILET VOM NORDSEESTE INBUTT d | a | g | 8  
 morchelschaum  | erbsen | frühl ingsb lüten   
 f i l e t  o f  t u r b o t  –  m o r e l  f o a m  |  p e a s  |  s p r i n g  b l o s s o m s   

  
  
 SORBET VON JUNGEN GU RKEN  G | 8  
 joghurt  |  d i l l  |  t imut p feffer   

 c u c u m b e r  s o r b e t  –  y o g h u r t  |  d i l l  |  t i m u t  p e p p e r  

  
  
 HOLSTEINER KALBSFILE T  MIT  DÉMI GLACE  a | g | l | 8 | 0  
 bär lauch  | boui l longemüse  
 v e a l  f i l e t  –  w i l d  g a r l i c  |  b o u i l l o n  v e g e t a b l e s   

  
  
 MILCHEIS VON HEIDEHO NIG  a | c | g | 8  
 st ippmi lch  |  hafer  |  thymian   
 m i l k  i c e  c r e a m  &  h o n e y  –  “ s t i p p m i l c h ”  |  o a t s  |  t h y m e   

  
  

  
  
 6  GANG 162 
 6  C O U R S E S  
 4  GAN G OHNE SORBET & STEINBUTT  120  
 4  C O U R S E S  W I T H O U T  S O R B E T  &  T U R B O T  

 
 
 6 GANG WEINBEGLE ITUNG 104  
 6  C O U R S E S  W I N E  P A I R I N G  
 4  GANG WEINBEGLE ITUNG 86 
 4  C O U R S E S  W I N E  P A I R I N G  
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Menu Vert 
  
  
 JUNGER KOHLRABI MIT BUTTERMILCH g | m | 8  
 kopfsalat| scha lot ten  |  bär lauch  
 t u r n i p  c a b b a g e  –  l e t t u c e  |  s h a l l o t s  |  w i l d  g a r l i c  

  
  
 BIO -  E I  VOM CASSENSHOF a | c | g | 8  
 röstzwiebelschaum |  b elper  knol le   
 e g g  o f  t h e  f a r m y a r d  “ c a s s e n s h o f ”  –  f r i e d  o n i o n s  |  “ b e l p e r  k n o l l e  c h e e s e ”  

  
  
 GESCHMORTER LAUCH g | h | 8  
 Beurre b lanc  |  haselnuss    
 B r a i s e d  l e e k  –  s a l t e d  l e m o n  f o a m  |  h a z e l n u t  

   
  
 SORBET VON JUNGEN GURKEN G | H | 8  
 joghurt  |  d i l l  |  t imut p feffer   

 c u c u m b e r  s o r b e t  –  y o g h u r t  |  t i m u t  p e e p e r  

  
  
 GEBACKENER BLUMENKOHL  „POLNISCH“  a | c | h | o | 8  
 Gemüsejus  |  z i trone   
 B a k e d  c a u l i f l o w e r  –  v e g e t a b l e  s t o c k  |  l e m o n   

  
  
 MILLEFEUILLE MIT  WEI SSER SCHOKOLADE  A | G | H | o | 8  
 rhabarber  |  mandel  |  Vani l le    
 m i l l e f e u i l l e  –  w h i t e  v a l r h o n a  c h o c o l a t e  |  r h u b a r b  |  a l m o n d  |  v a n i l l a   

  
  
  
  
 6  GANG 119 
 6  C O U R S E S  

 4  GANG OHNE SORBET & LAUCH  92 
 4  C O U R S E S  W I T H O U T  S O R B E T  &  L A U C H  

 
 
 6  GANG WEINBEGLE ITUNG 64 
 6  C O U R S E S  W I N E  P A I R I N G  
 4  GANG WEINBEGLE ITUNG 55 
 4  C O U R S E S  W I N E  P A I R I N G  
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Á LA CARTE & CLASSIQUE |  
 

Vorspeisen | 
ENTRÉE  
  
 TATAR VOM HOLSTEINER  WEIDEOCHSEN  a | c | g | h | l   29,00  
 Sardel lencrÉme | zwiebelgewächse  | z it rone  
 B e e f  t a t a r  –  a n c h o v y  c r e a m  |  b u l b o u s  p l a n t  |  l e m o n  

  
 SAMTSUPPE VOM HUMMER  MIT CHAMPAGNER 
B | C | G | I | L   29,00  
 apfel  |  zuckerschote  |  est ragon  
 l o b s t e r  b i s q u e  –  a p p l e  |  t a r r a g o n  |  s u g a r  s n a p  p e a s  

   
 30 GRAMM IMPERIAL KA VIAR | „SELECTION“ A | C | D | G | L   64,00  
 heidekartof feln  |  beurre b lanc |  schn itt lauch  
 i m p e r i a l  k a v i a r  –  p o t a t o e s  |  b e u r r e  b l a n c  |  c h i v e  

 oder  
 br ioche | crÉme D´I s igny   59,00  
 i m p e r i a l  k a v i a r  –  b r i o c h e  |  c r É m e  d ´ i s i g n y    

  
  

hauptgänge |  

les plats 
  
 GESCHMORTE OCHSENSCH ULTER a | g | i | l   46,00 
 schalotte |  sel ler ie  
 b r a i s e d  s h o u l d e r  o f  b e e f  –  s h a l l o t  |  c e l e r i a c  

 
 GEBRATENER NORDSEEST EINBUTT  a | d | l | g | 8   68,00  
 Beurre b lanc  |  b lattsp inat  |  kartoffe lschnee   
 F r i e d  t u r b o t  –  b e u r r e  b l a n c  |  s p i n a c h  |  p o t a t o  
  
  

klassiker | für zwei personen  
classique 
  
 VIERLÄNDER BAUERNENTE IN VIER GÄNGEN  a | f | g | i | l | h | o  
  84,00 P.P  
 „ v i e r l ä n d e r “  d u c k  i n  2  c o u r s e s  

  
 ENTENLEBERPARFAIT  
 van i l le  |  haselnuss |  Löwenzahn  
 d u c k  l i v e r  p a t É  –  v a n n i l a  |  h a z e l n u t  |  d a n d e l i o n  

  
 DIE BRUST „KLASSISCH “ 
 kräuter jus  |  per lzwiebeln  |  sp itzkohl  

 r o a s t e d  d u c k  b r e a s t  –  h e r b  j u s  |  p e a r l  o n i o n s  |  p o i n t e d  c a b b a g e   
  
 dazwischen servieren  wir  e in   

 SORBET VON JUNGEN GU RKEN MIT DILL  & JOGH URT 

 C u c u m b e r  s o r b e t  |  d i l l  &  y o g h u r t  
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 Zum abschluss  
 DIE  AUSGELÖSTE KEULE   
 Leichter  dash i  |  z i tronengras  |  pak -  cho i  

 l e g  o f  d u c k  –  d a s h i  |  l e m o n  g r a s s  |  p a k  c h o i  
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nachspeisen |  
dessert  
  
 MILCHEIS VOM HEIDEHO NIG a | c | g | 8   20,00  
 st ippmi lch  |  hafer  |  thymian  

 m i l k  i c e  c r e a m  &  h o n e y  –  “ s t i p p m i l c h ”  |  o a t s  |  t h y m e  

  
 MILLEFEUILLE MIT  WEI SSER SCHOKOLADE a | g | h | o | 8   20,00  
 rhabarber  |  mandel  |  vani l le  
 m i l l e f e u i l l e  w i t h  w h i t e  c h o c o l a t e  –  r h u b a r b  |  a l m o n d  |  v a n i l l a  

  
 BRILLAT SAVARIN & HE IMISCHER BÄRLAUCH a | h | o | g | 8   24,00  
 wa lnuss  |  weißer  portwein   
 b r i l l a t - s a v a r i n  –  w a l n u t  |  w h i t e  p o r t  

  
  
  
  
  
  
  
  

Digestive & After dinner cocktails  |  
  
 ESPRESSO MARTINI   15,00  
 Vodka  |  Kahl Úa | Espresso  

  
 OLD FASHIONED   15,00  
 Bourbon Whiskey  |  angostura b itter  |  zucker   

  
 BARKEEPERS CHOICE – BLOOD MOON   17,50  
 cachAca | rote beete  |  weisse schoko lade  
  
  
  
  G e r n e  p r ä s e n t i e r e n  w i r  i h n e n  a u c h  u n s e r e n  d i g e s t i v w a g e n  

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
 „ A l l e r g e n i n f o r m a t i o n  g e m ä ß  C o d e x - E m p f e h l u n g “  

A = G l u t e n h a l t i g e s  G e t r e i d e ,  B = K r e b s t i e r e ,  C = E i e r ,  D = F i s c h e ,  E = E r d n u s s ,  F = S o j a ,  G = M i l c h  /  L a k t o s e  H = S c h a l e n f r ü c h t e ,  L = S e l l e r i e ,  
M = S e n f ,  N = S e s a m ,  O = S u l p h i t e ,  P = L u p i n e n ,  R = W e i c h t i e r e  

„ Z u s a t z s t o f f i n f o r m a t i o n  g e m ä ß  C o d e x - E m p f e h l u n g “  
1 = F a r b s t o f f ,  2 = K o n s e r v i e r u n g s s t o f f , 3  = A n t i o x i d a t i o n s m i t t e l , 4 =  G e s c h m a c k s v e r s t ä r k e r , 5  = g e s c h w e f e l t , 6  = g e s c h w ä r z t , 7  = P h o s p h a t , 8  

= M i l c h e i w e i ß ,  
9  = k o f f e i n h a l t i g , 1 0  = c h i n i n h a l t i g , 1 1  = S ü ß u n g s m i t t e l , 1 3  = g e w a c h s t  
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WEISSWEIN Empfehlung 0,1 l | 0,75 l 
  

  

 2021 r atsherr  GG -  S i lvaner  16,00 | 95,00  

 Max mül ler  I .  |  f ranken | Deutsch land  
 Ste in f rücht e  |  vegetab i l  |  kräuter  

  

 2013 Rothenber g GG -  r iesl ing  19,50 | 115,00  

 Weingut  wegeler  |  rheingau | Deutschland  
 Mirabe l le  |  süßh olz  |  b lü t enhon ig  

  

 2022 ach le iten smaragd  -  Ve lt l iner  13,00 | 75,00  

 Domäne Wachau | wachau | österre ich  
 b i rne  |  p fef fer  |  m inera l i s ch  

  

 2019 sch lossber g GG -  Grauburgunder  17,50 | 105,00  

 Franz kel ler  |  baden  | deutschland  
 Mandar ine  |  macada mian uss  |  cre mig  

  

 2022 tÊte de cuvÉe -  Chardonnay  17,50 | 105,00  

 ChÂteau fu issÉ  | Burgund | Frankreich  
 Kand ier te  z i t ron e  |  br i och e  |  van i l le  

  

  

ROSÉWEIN Empfehlung 0,1 l | 0,75 l 
  

  

 2021 hampton water  RosÉ  10,00 | 60,00  

 Gerard bertrand  |  Languedoc | frankreich  
 f r i s ch  |  f ru cht ig  |  zar t  duf t ig  

  

  

ROTWEIN Empfehlung 0,1 l | 0,75 l  

  

  

 2020 Das  Kr euz  23,50 | 140,00  

 Weingut  Rings |  P fa lz  |Deutsch land  
 Dunkle  K i r s che|  s ch l ehe  |  sam tige  Tann ine  

  

 2019 blaufränkisch reserve  18,00 | 108,00  

 Weingut  moric  |  burgen land | österreich  
 schwarzk i rs che  |  wa ldbeer en  |  t ragende  tann ine  

  

 2017 Ste inwingert  18 ,50 | 110,00  

 Weingut  becker  |  p fa lz  |  deutschland  
 holunder  |  wa ldb oden  |  ta bak  

  

 2020 I l  Pino  20,00 | 120,00  

 Tenuta  d i  B iserno | Toskana  
 Dunkle  Beeren  |  Gewürze  
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Gerne re ichen wir  Ihnen auch unsere  gr oße  Weinkarte .  
W e  w o u l d  a l s o  b e  h a p p y  t o  o f f e r  y o u  o u r  l a r g e  w i n e  l i s t  

 
 
 
 
 
 
 
 

Raritäten aus dem Weinkeller 
Glasweise 0,1 l aus dem Coravin ausgeschenkt  

 
 
 

 1995 S .L .V.  Cabernet  Sauvignon  | 57,00  

 Stags leap  wine ce l lars  |  napa val ley  |  usa  
 beerenfrücht e  |  ka kao  |  s amt ige  Tann ine  

  

 2015 Brunello  d i  Montalc ino “Teatro”  | 45,00  

 Podere sa l i cutt i  |  toskana | i ta l ien  
 H imbee re  |  S chwarzk i rs ch e  |  Ho lunderbeeren    

  

 2016 meursau lt  | 27 ,00  

 Domaine fabien coche  |  burgund | frankreich  
 Kräuter  |  wa lnuss   
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