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Zur Einstimmung  
 
 
 
Kalt 
 

GERÖSTETES SAUERTE IG BAGUETTE  A | C | D | G  
Mit  französischen Anchovis  &  Olivenöl  

Meersalz  |  z itronenpfeffer  

 
6 ,00 PRO STÜCK 
 

 
HUMMERTATAR IM SALATBLATT  A | C | D | G | K  

Mit  roter papr ika &  haselnuss  

 

9 ,00 PRO STÜCK 
 
 

TARTELETTE C | F | G | J  

Zucchin i  |  senfsaat  |  kräutermayonnaise  

 
6 ,00 PRO STÜCK 
 

 

 
 
 

Warm 
 

A | C | G  BLUMENKOHL -  FALAFEL 
Mit  koriander &  KREUZKÜMMEL  

 
6 ,00 PRO STÜCK  

  
  

A | H | K  SH I ITAKE P ILZE  
In  gere ifter Soya sauce  e ingelegt  

Sesam | thai  basil ikum 
 

6 ,00 PRO PORTION 

 
 

I | A | C  WAN TAN „ALIGOT“  
Mit  he idekartoffel  &  cantalkäse gefüllt  

 

8,00 PRO STÜCK 
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Einblick in unsere Küche  

 
Neben unserer Á la carte Auswahl möchten wir S ie herzlich dazu einladen, 
unser Menü zu entdecken . –  e ine kulinarische Reise durch die französische 
Klassik und Interpretationen der Moderne. 
 
Das Menü wird in sechs Gängen serviert und ist mit besonderem Augenmerk 
auf Harmonie  komponiert.  
 
6 Gänge          169,00 
 
6 Gänge vegetarisch          129,00 
 
Auf Wunsch begleiten wir Ihr Menü gerne mit  einer passenden 
Getränkebegleitung.  
 
Weinbegleitung          95,00 
 
alkoholfreie Getränkebegleitung       75,00 
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a la carte 
 
 
VORSPEISEN  
 
SALADE “NICOISE”  C | F | G | J | I  

MIT  Z ITRONE & OLIVENÖL   

Mediterranes Gemüse  | mayonnaise  

 
18 ,00 

 
UPGRADE 

MIT  WEIßem THUNFISCHBAUCH VON ORT IZ  +6€  

 
HE IMISCHE BUNTE TOMATE N MIT  CH IMICHURRI  A |   
rauke  | rote zwiebel  |  focaccia 

 
18 ,00 

 
GEBE IZTE GELBFLOSSENMAKRELE  D | I | L | F | G  

MIT  KEF IR  &  EDAMAME  

ingwer | frühlauch  

 
29,00 

 
LAUWARME AUBERGINE „ESCABECHE“  A | I | F  

olive | apr ikose |  couscous 

 
24,00 

 
 
 

HAUPTGÄNGE  
  

A | C | G | I  SP INATKNÖDEL & PF IFFERL INGE  
„a la crÈme“  

brioche | Braune butter | schn ittlauchöl  

  
28 ,00 

  

A | G | I | L  ROSA GEBRATENER REHRÜCKEN 
Mit  wacholder &  demi  glace  

Geflämmte zwiebel  |  brombeere | karotte  
  

62,00 
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Thomas martin – meine klassiker 
 
 
VORSPEISEN  
 
HANDGESCHN ITTENES R INDERTATAR A | J | I | L  
ALTER BALSAMICO & KALBSJUS   

schalotte | d ijon senf  

 
28 ,00 
 

JACOBS HUMMERSUPPE  B | D | G | I | L | N  
Champagner &  crÈme  double  

Zuckerschoten |  Estragon 
 
29,00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 HAUPTGÄNGE  
  

 G | I | L  GESCHMORTES SCHAUFELSTÜCK  

 Vom r ind aus N iedersachsen  

 rotweinreduktion | schalotte |  seller ie   

  
 48 ,00 

  

A | D | G | L | N  JACOBS BOUILLABAISSE   

 edelf ische  &  Krustent iere   

 sauce rouille  |  geröstetes landbrot | past is  
  

 69 ,00 
  

 D | I | L  NORD ISCHER KABELJAU  

 kräuterpanko 

 beurre blanc |  salzzitrone | fenchel  

  

 49,00 
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Aus unserer Patisserie  
 
LEICHTES  
 
KOPFSALAT E IS  G |  

MIT  JOGHURT ESPUMA &  Z I TRONENMELISSE  
 
14 ,00 
 

V IERLÄNDER ERDBEEREN  C | G | H  

Sorbet &  marin iert  

Griechischer joghurt | van ille | langer Pfeffer  
 
19 ,00 

  
 GEHALTVOLLES  
  
 NOUGAT MOUSSE & WEIßER PF IRS ICH  A | E | C | G | H  

 Tagetes | pf irsichsorbet | grüne mandeln  
  
 2 1 ,00 

  
  KÄSE  

  
C | G | H  FRANZÖSISCHE ROHMILCHKÄSE  

 SA ISONALE SORTEN  

 Trauben | Aprikosensenf  

 
   24,00 
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Digestive    4 cl 
Brände & Geiste 

 
 Piekfeine Brände   

  

  
 M irabellenbrand   15 ,00 

 Alter K irschbrand aus dem fass    17 ,50 

 Alter tresterbrand -  Gewürztraminer   17 ,50 

 Alter zwetschgenbrand     17 ,50 

 waldhimbeergeist    15 ,00 

  
  

 nonino  

  
  
 nonino chardonnay d i  barrique   13,50 

 I l  Merlot d i  nonino Grappa    15 ,50 

 I l  moscato di  nonino grappa    15 ,50 

  

 
 
 After dinner cocktails  
 
 FRENCH PRESS MARTIN I   15 ,00 

 Espresso | wodka | kaffeel ikör | Vanille  

  
  

 BLACK MANHATTEN   15 ,00 

 whisky |  kräuterbitter| angostura | orange 

  

  
 AMARETTO SOUR  14 ,00 

 amaretto | bourbon | z itrone |  E iwe iß  

  
  

 

 

 

„ A l l e r g e n i n f o r m a t i o n  g e m ä ß  C o d e x - E m p f e h l u n g “  

A = G l u t e n h a l t i g e s  G e t r e i d e ,  B = K r e b s t i e r e ,  C = E i e r ,  D = F i s c h e ,  E = E r d n u s s ,  F = S o j a ,  

G = M i l c h  /  L a k t o s e  H = S c h a l e n f r ü c h t e ,  L = S e l l e r i e ,  M = S e n f ,  N = S e s a m ,  O = S u l p h i t e ,  P = L u p i n e n ,  R = W e i c h t i e r e  

„ Z u s a t z s t o f f i n f o r m a t i o n  g e m ä ß  C o d e x - E m p f e h l u n g “  

1 = F a r b s t o f f ,  2 = K o n s e r v i e r u n g s s t o f f , 3  = A n t i o x i d a t i o n s m i t t e l , 4 =  G e s c h m a c k s v e r s t ä r k e r , 5  = g e s c h w e f e l t , 6  

= g e s c h w ä r z t , 7  = P h o s p h a t , 8  = M i l c h e i w e i ß ,  

9  = k o f f e i n h a l t i g , 1 0  = c h i n i n h a l t i g , 1 1  = S ü ß u n g s m i t t e l , 1 3  = g e w a c h s t  

 

 


