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MENU du Chef 
  

  
 GEBE IZTER WOLFSBARSCH a | D | G | J | L  

 Mit  Champagn er  –  ess ig  v i n a igrette  

 vanille |  karotte | salatspitzen   
 s t a i n e d  s e a  b a s s  –  v a n i l l a  |  c a r r o t  |  l e t t u c e  

  
  
 SCHAUMSUPPE VON STEINPILZEN  G | I | L  

 p ilzsalat | sherry | schnittlauch  

 v e l v e t  s o u p  o f  c É p e  –  m u s h r o o m s  |  s h e r r y  |  c h i v e  

  
  
 NORDSEEKABELJAU d | f | k | l  

 kon f iert  

 kürbis |  ingwer | sh iso  
 c o n f i t  o f  c o d  –  p u m p k i n  |  g i n g e r  |  s h i s o   

  
  
 KEF IR  E IS & KUMQUAT  G  
 Rosa pfeffer  

 K e f i r  i c e  c r e a m  &  k u m q u a t  a n d  p i n k  p e p p e r  

  
  
 ZWE IERLEI  VOM WEIDER IND  g | i | l  

 On glet  &  bac ke  Á  la  bord ela ise  

 estragon | chicorÉe | gratin Dauphinois  
 o n g l e t  &  c h e e k  –  t a r r a g o n  |  c h i c o r y  |  g r a t i n  d a u p h i n o i s  

  
  
 HE IMISCHE ZWETSCHGEN  a | c | g | h  

 walnusseis  |  ba iser | crÉme Chantilly   
 l o c a l  p l u m s –  w a l n u t  i c e  c r e a m  |  m e r i n g u e  |  c r É m e  c h a n t i l l y   

  
  

  
  
 6  GANG 162 
 6  C O U R S E S  
 4  GANG OHNE SORBET &  KABELJAU 120 
 4  C O U R S E S  W I T H O U T  S O R B E T  &  C O D  

 
 

 6 GANG WEINBEGLE ITUNG (OHNE SORBET)  104  
 6  C O U R S E S  W I N E  P A I R I N G  ( W I T H O U T  S O R B E T )  
 4  GANG WEINBEGLE ITUNG 86 
 4  C O U R S E S  W I N E  P A I R I N G  
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Menu Vert 
  

  
 BUNTE BETEN AUS DER REG ION a | g | j | l  
 Brillat-savarin  |  haselnuss |  rosmarin  
 b e e t r o o t s  –  b r i l l a t  s a v a r i n  |  h a z e l n u t  |  r o s e m a r y  
  
  
 SCHAUMSUPPE VON STEINPILZEN  g | i | l  
 p ilzsalat | Sherry | schnittlauch 
 v e l v e t  s o u p  o f  c É p e  –  m u s h r o o m s  |  s h e r r y  |  c h i v e  

  
  
 HOKKAIDO KÜRBIS  f | k | l  

 ingwer | sh iso 
 h o k k a i d o  p u m p k i n  –  g i n g e r  |  s h i s o   

   
  
 KEF IR  E IS & KUMQUAT  G  

 Rosa pfeffer  

 K e f i r  i c e  c r e a m  &  k u m q u a t  a n d  p i n k  p e p p e r  

  
  
 GESCHMORTER SELLERIE  d | g | l  

 röstzwiebelsud  | perlzwiebeln | thymian  
 b r a i s e d  C e l l e r i a c  –  f r i e d  o n i o n  f o a m  |  p e a r l  o n i o n s  |  t h y m e  

  
  
 VIERLÄNDER QUITTE  „HELENE“  A | c | G | H  

 Valhrona Guanaja | vanille  
 „ v i e r l ä n d e r ”  q u i n c e  –  v a l h r o n a  g u a n a j a  |  v a n i l l a   

  
  

  

  
 6  GANG 120 
 6  C O U R S E S  

 4  GANG OHNE SORBET &  KÜRBIS 92  
 4  C O U R S E S  W I T H O U T  S O R B E T  &  P U M P K I N  

 

 
 6  GANG WEINBEGLE ITUNG 104 
 6  C O U R S E S  W I N E  P A I R I N G  
 4  GANG WEINBEGLE ITUNG 86 
 4  C O U R S E S  W I N E  P A I R I N G  
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Á LA CARTE & CLASSIQUE |  
 

Vorspeisen & Zwischengänge | 
ENTRÉE & le relevÉ  
  

  
 TATAR VOM WEIDER IND a | g | i | j | l   28,00 
 schalotte | v ina igrette |  estragon 
 l o c a l  s t e a k  t a t a r e  –  s h a l l o t  |  v i n a i g r e t t e  |  t a r r a g o n  

  

 SCHAUMSUPPE VOM HUMMER  B | G | I | L   29,00 
 Champagner | apfel  |  staudensellerie  
 l o b s t e r  b i s q u e  –  c h a m p a g n e r  |  a p p l e  |  c e l e r i a c  

  
 B IO E I  VOM CASSENSHOF  A | C | G | I | L   24,00 

 herbsttrüffel  |  blattsp inat  
 o r g a n i c  e g g  -  a u t u m n  t r u f f l e s  |  s p i n a c h   

  
 JAPANISCHES WAGYU „A5“  D | G | L   42,00 

 „tatak i“  
 buchenpilze  |  Koriander | Mango 
 J a p a n e s e  W a g y u  “ t a t a k i ”  –  b e e c h  m u s h r o o m  |  c o r i a n d e r  |  m a n g o  

  
 GEBACKENE CANNELONI  D | G | L   24,00 
 Mit  kalbsjus  &  vel outÉ  
 L iebstöckel | lardo |  comtÉ  
 B a k e d  c a n n e l o n i  –  l o v a g e  |  l a r d o  |  c o m t É  c h e e s e  

  
 WATTENMEER AUSTERN L | N  Stückpre is  8,50 
 V om reg ion alen  Partn er  „Au sterreg i on ”  

 z itrone | schalotten  v ina igrette  
 w a d d e n  s e a  o y s t e r s  –  l e m o n  |  s h a l l o t  v i n a i g r e t t e   

  
  

hauptgänge |  

les plats 
  
  

 GESCHMORTE OCHSENSCHULTER  g | i | l   48 ,00 
 Schalotte | sellerie  
 b r a i s e d  s h o u l d e r  o f  o x  –  s h a l l o t  |  c e l e r i a c  

  
 POCHIERTER NORDSEE KABELJAU  d | g | l   49,00 
 Mit  beurre  blan c  
 pancetta | lauch |  kartoffelschaum  
 p o a c h e d  n o r t h  S e a  c o d  –  p a n c e t t a  |  l e e k  |  p o t a t o  f o a m   
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klassiker |für zwei personen 
classique 
  

  
 KNUSPRIG GEBRATENE V IERLÄNDER BAUERNENTE   84 ,00 P.P  
 I n  4  G ä n g e n  s e r v i e r t  a | f | G | I | k | l  
  

 ENTENLEBERPARFA IT  
 We ißer portwein| frisÉe  
 D u c k  l i v e r  p a t e  –  w h i t e  p o r t  w i n e  |  f r i s É e  l e t t u c e  

 
 DIE BRUST „KLASSISCH“  

 kräuterjus | kürb is |  br iocheknödel  
 d u c k  b r e a s t  –  h e r b  j u s  |  p u m p k i n  |  b r i o c h e  d u m p l i n g s   

 
 DAZWISCHEN SERVIEREN WIR E IN   
 E is von kef ir & kumquat   
 K e f i r  i c e  c r e a m  &  k u m q u a t  a n d  p i n k  p e p p e r  

 
 ZUM ABSCHLUSS D IE AUSGELÖSTE KEULE  

 Sh i itake | tempura | asiat ischer rotkohlsalat   
 L e g  o f  d u c k  –  s h i i t a k e  |  t e m p u r a  |  A s i a n  s t y l e  r e d  c a b b a g e   

 
  

nachspeisen |  
dessert  
  
  

 HE IMISCHE ZWETSCHGEN  a | c | g | h   21 ,00 
 walnusseis  |  ba iser | CrÉme Chantilly   
 l o c a l  p l u m s  –  w a l n u t  i c e  c r e a m  |  m e r i n g u e  |  c r É m e  c h a n t i l l y  

  
 V IERLÄNDER QUITTE  „HELENE“  A | c | G | H   22,00 

 Valhrona guanaja | vanille  
 „ v i e r l ä n d e r ”  q u i n c e  –  v a l h r o n a  g u a n a j a  |  v a n i l l a   

  
  

Digestive & After dinner cocktails |  
  
  

 FRENCH PRESS MARTIN I   15 ,00 

 Espresso | vodka | kaffeel ikör | Vanille  

  

 UM BEJO   14 ,00 

 Whisky |  Kräuterbitter | Angustura | orange 

  
 QUEEN IMELDA  18 ,00 
 rum | wermut | vanille |  Maracuja | E iweiß  

  
  
  
  G e r n e  p r ä s e n t i e r e n  w i r  i h n e n  a u c h  u n s e r e n  d i g e s t i v w a g e n  

  
 „ A l l e r g e n i n f o r m a t i o n  g e m ä ß  C o d e x - E m p f e h l u n g “  

A = G l u t e n h a l t i g e s  G e t r e i d e ,  B = K r e b s t i e r e ,  C = E i e r ,  D = F i s c h e ,  E = E r d n u s s ,  F = S o j a ,  G = M i l c h  /  L a k t o s e  H = S c h a l e n f r ü c h t e ,  

I = S e l l e r i e ,  J = S e n f ,  K = S e s a m ,  L = S u l f i t e ,  M = L u p i n e n ,  N = W e i c h t i e r e  

„ Z u s a t z s t o f f i n f o r m a t i o n  g e m ä ß  C o d e x - E m p f e h l u n g “  
1 = F a r b s t o f f ,  2 = K o n s e r v i e r u n g s s t o f f , 3  = A n t i o x i d a t i o n s m i t t e l , 4 =  G e s c h m a c k s v e r s t ä r k e r , 5  = g e s c h w e f e l t , 6  = g e s c h w ä r z t ,  

7  = P h o s p h a t , 8  = M i l c h e i w e i ß ,  
9  = k o f f e i n h a l t i g , 1 0  = c h i n i n h a l t i g , 1 1  = S ü ß u n g s m i t t e l , 1 3  = g e w a c h s t  
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WEISSWEIN Empfehlung 0,1 l | 0,75 l 
  

  

 2023 we ißburgunder Trad ition  10,50 |  65 ,00 

 Cantina Terlan I .  |  südtirol |  italien  

 Ste infrüchte |  vegetabi l  |  kräuter  

  

 2022 sancerre  1 1 ,00 | 70,00 

 Pascal jolivet |  loire |  Frankreich  

 Gelbes Ste inobst |  buttergebäck |  kraftvoll  

  

 2022 achle iten smaragd -  Veltliner 13 ,00 | 75,00 

 Domäne Wachau | wachau | österre ich  

 b irne |  pfeffer |  mineralisch  

  

 2017 Chardonnay CÔte d´Or 16 ,00 | 95,00 

 Fab ien coche |  Burgund | Frankreich  

 Kandierte z itrone |  salz ig -m inerali sch  |  gehaltvoll  

 

 2013 Rothenberg GG -  r iesl ing 19 ,50 | 1 15 ,00 

 We ingut wegeler | rheingau | Deutschland  

 Mirabelle  |  süßholz |  blütenhonig  

  

  

ROSÉWEIN Empfehlung 0,1 l | 0,75 l 
  

  

 2023 M iraval RosÉ  12 ,50 |  75,00 

 P itt & perr in  |  provence | frankreich  

 fr isch  |  frucht ig |  zart  duft ig  

  

  

ROTWEIN Empfehlung 0,1 l | 0,75 l  

  

  

 2021 Das kle ine Kreuz 13 ,50 |  80,00 

 We ingut R ings | Pfalz |Deutschland  

 Dunkle K irsche| schlehe |  samt ige Tannine  

  

 2015 chateau de Grav iers  16 ,00 | 95,00 

 margaux -  Bordeaux |  frankre ich  

 dunkle beerenfrüchte  |  tabak  |  Pfeffer  

  

 2019 blaufränkisch reserve 18 ,00 | 108 ,00 

 We ingut moric  |  burgenland | österre ich  

 schwarzk irsche  |  waldbeeren |  tragende tann ine  

  

 2019 macÁn Class ic0 18 ,50 | 1 10,00 

 Vega s ic il ia  |  r ioja | Spanien  

 Dunkle Beeren |  Gewürze  

  

  

  

  

Gerne re ichen wir Ihnen auch unsere große Weinkarte.  
W e  w o u l d  a l s o  b e  h a p p y  t o  o f f e r  y o u  o u r  l a r g e  w i n e  l i s t  
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Raritäten aus dem Weinkeller 
Glasweise 0,1 l aus dem Coravin ausgeschenkt  

 
 

 1995  S .L .V.  Cabernet Sauv ignon  | 57 ,00 

 Stags leap wine cellars  |  napa valley |  usa 

 beerenfrüchte  |  kakao |  samt ige Tannine  

  

 2015 Brunello d i  Montalcino “Teatro”  |  45,00 

 Podere sal icutti  |  toskana | italien  

 H imbeere |  Schwarzk irsche |  Holunderbeeren    

  

 2018 kastan ienbusch R iesling GG  | 32,50 

 Ökonomierat rebholz  | pfalz |  deutschland  

 apr ikose  |  würz ig |  z itrone  

  

 
 

  
 


