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MENU du Chef 
  

  
 MARIN IERTER K INGFISH  a | D | G | L  

 Rücken  &  bau ch  

 Rote bete | crÉme fraÎche d`Is igny  |  d ill  
 m a r i n a t e d  k i n g f i s h  –  b e e t r o o t  |  c r É m e  f r a Î c h e  d ´ i s i g n y  |  d i l l  

  
  
 SELLERIESCHAUMSUPPE M IT WINTERTRÜFFEL  G | L  

 b irne | walnuss  

 v e l v e t  s o u p  o f  w i n t e r  t r u f f l e  –  p e a r  |  w a l n u t  

  
  
 F ILET VOM NORDSEE HE ILBUTT  a | c | d | g | L  

 poch iert  

 nussbutter hollandaise  |  schwarzwurzel  |  feldsalat  
 n o r t h  s e a  h a l i b u t  –  h o l l a n d a i s e  |  b l a c k  s a l s i f y  |  l a m b ´ s  s a l a d   

  
  
 SORBET VON HE IMISCHEN B IRNEN  G  
 pflaumenwein  | Grüner pfeffer |Z imt  

 s o r b e t  o f  p e a r  –  p l u m  w i n e  |  g r e e n  p e p p e r  |  c i n n a m o n  

  
  
 ROSA GEBRATENER RINDERTAFELSP ITZ  a | g | I | l  

 Mit  dem i  glace  

 champignon |  zwiebelgewächs | pommes dauphine  
 p a n  s e a r e d  p i c a n h a  –  m u s h r o o m  |  b u l b o u s  p l a n t s  |  p o m m e s  d a u p h i n e  

  
  
 KARAMELLIS IERTE ANANAS  a | g | h | l  

 Mit  ko ko sn usse i s  &  Marac uja  
 l imette | Jamaica Rum | muscovado 
 c a r a m e l i z e d  p i n e a p p l e  –  c o c o n u t  i c e  c r e a m  |  J a m a i c a n  r u m  |  m u s c o v a d o  

  
  

  
  
 6  GANG 162 
 6  C O U R S E S  
 4  GANG OHNE SORBET &  HE ILBUTT 120 
 4  C O U R S E S  W I T H O U T  S O R B E T  &  H A L I B U T  

 

 
 6 GANG WEINBEGLE ITUNG (OHNE SORBET) 104  
 6  C O U R S E S  W I N E  P A I R I N G  ( W I T H O U T  S O R B E T )  
 4  GANG WEINBEGLE ITUNG 86 
 4  C O U R S E S  W I N E  P A I R I N G  
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Menu Vert 
  

  
 GELBE KAROTTE VOM GUT HA IDEHOF  g | l  

 Geschm ort  &  mar in iert  
 kalamansi  |  K imchi  |  sesam 
 y e l l o w  c a r r o t  –  c a l a m a n s i  |  h a z e l n u t  |  r o s e m a r y  
  
  
 SELLERIESCHAUMSUPPE M IT WINTERTRÜFFEL  g | l  

 b irne | walnuss  
 v e l v e t  s o u p  o f  t r u f f l e  –  p e a r  |  w a l n u t  

  
  
 HE IMISCHE SCHWARZWURZELN  A | C | G | L  

 Kon f iert  &  ge braten  
 Nussbutter hollandaise  |  feldsalat  
 L o c a l  b l a c k  s a l s i f y  –  h o l l a n d a i s e  |  l a m b ´ s  s a l a d   

   
  
 SORBET VON HE IMISCHEN B IRNEN  G  
 pflaumenwein | grüner pfeffer |  z imt  

 s o r b e t  o f  p e a r  –  p l u m  w i n e  |  g r e e n  p e p p e r  |  c i n n a m o n  

  
  
 GEBACKENER WE IßKOHL g | l  

 M it  kümmel  &  f in ken werde r  herbstpr in z  Apfel  
 röstzwiebeln | kartoffelstampf   
 b a k e d  w h i t e  c a b b a g e  – a p p l e  &  c a r a w a y  |  f r i e d  o n i o n  |  m a s h e d  p o t a t o e s  

  
  
 MANDARINEN TARTE M IT BAISER  A | c | G | H  

 Valhrona Guanaja | gebrannte mandel  
 T A N G E R I N E  T A R T  W I T H  M E R I N G U E  –  v a l h r o n a  g u a n a j a  |  r o a s t e d  a l m o n d  

  
  

  

  
 6  GANG 127  
 6  C O U R S E S  

 4  GANG OHNE SORBET &  SCHWARZWURZELN 99 
 4  C O U R S E S  W I T H O U T  S O R B E T  &  B L A C K  S A L S I F Y  

 
 

 6  GANG WEINBEGLE ITUNG (OHNE SORBET) 104  
 6  C O U R S E S  W I N E  P A I R I N G  ( W I T H O U T  S O R B E T )  
 4  GANG WEINBEGLE ITUNG 86 
 4  C O U R S E S  W I N E  P A I R I N G  
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Á LA CARTE & CLASSIQUE |  
 
 

Vorspeisen & Zwischengänge | 
ENTRÉE & le relevÉ  
  
  

 TATAR VOM WEIDER IND a | g | i | l   28,00 
 schalotte | v ina igrette |  D ijon senf  
 s t e a k  t a t a r e  –  s h a l l o t  |  v i n a i g r e t t e  |  d i j o n  m u s t a r d  

  

 SCHAUMSUPPE VOM HUMMER  B | G | I | L   29,00 

 Champagner | apfel  |  staudensellerie  
 l o b s t e r  b i s q u e  –  c h a m p a g n e  |  a p p l e  |  c e l e r i a c  

  
 GLASIERTER KARTOFFELGNOCCHI  A | C | G | I | L   24,00 
 M it  trüffelschaum &  Parm esan  
 hokkaido | spinat 
 g l a z e d  p o t a t o  g n o c c h i  –  H o k k a i d o  p u m p k i n  |  s p i n a c h   

  
 GEBACKENE CANNELONI  A | C | G | I | L   28,00 
 Mit  kalbsjus  &  w in tertrüffel  
 veloutÉ| lardo | parmesan 
 B a k e d  c a n n e l o n i  –  t r u f f l e  |  l o v a g e  |  l a r d o  |  p a r m e s a n  c h e e s e  
  

 WATTENMEER AUSTERN L | N  Stückpre is  8,50 
 V om reg ion alen  Partn er  „Au sterreg i on ”  

 z itrone | schalotten  v ina igrette  
 w a d d e n  s e a  o y s t e r s  –  l e m o n  |  s h a l l o t  v i n a i g r e t t e   

  

  

hauptgänge |  

les plats 
  

  
 KNUSPRIGER FERKELRÜCKEN  g | i | l   38,00 
 Mit dunkelbier & grob körniger Senf  

 Backpflaume | bratapfelkompott |  rote zwiebel  
 C r i s p y  p i g l e t  –  p r u n e s  |  b a k e d  a p p l e  c o m p o t e  |  r e d  o n i o n  

  
 F ILET VOM NORDSEEHE ILBUTT a | d | g | L   52,00 
 I n  n ussbutter  gebraten  
 Beurre blanc |  kartoffel |  Speck  
 F i l e t  o f  n o r t h  S e a  h a l i b u t  –  b e u r r e  b l a n c  |  p o t a t o  |  b a c o n   
  
 GESCHMORTE OCHSENSCHULTER  d | g | l   48 ,00 
 schalotte | sellerie   
 b r a i s e d  s h o u l d e r  o f  o x  –  s h a l l o t  |  c e l e r i a c  

 

 

 
 
 
 
 



 

A l l e  P r e i s e  v e r s t e h e n  s i c h  i n  E u r o  i n k l u s i v e  d e r  g ü l t i g e n  g e s e t z l i c h e n  M w S t .  

A l l  p r i c e s  a r e  q u o t e d  i n  e u r o s  i n c l u d i n g  t h e  a p p l i c a b l e  s t a t u t o r y  V A T .  

 

klassiker |für zwei personen 
classique 
  

  
 KNUSPRIG GEBRATENE V IERLÄNDER BAUERNENTE   84 ,00 P.P  
 I n  4  G ä n g e n  s e r v i e r t  a | c | G | I | l  
  

 ENTENLEBERPARFA IT  
 Roter Portwein |  frisÉe |  Quatre Èpices  
 D u c k  l i v e r  p a t e  –  r e d  p o r t  w i n e  |  f r i s É e  l e t t u c e  |  q u a t r e  È p i c e s  

 
 DIE BRUST „KLASSISCH“  

 Marone | rotkraut |  kartoffelkloß | Panko 
 d u c k  b r e a s t  –  c h e s t n u t s  |  r e d  c a b b a g e  |  p o t a t o  d u m p l i n g s  |  p a n k o  

 
 DAZWISCHEN SERVIEREN WIR E IN   
 sorbet von heim ischen b irnen  & pflaumenwein   
 s o r b e t  o f  l o c a l  p e a r  &  p l u m  w i n e  

 
 ZUM ABSCHLUSS D IE KEULE  
 Mit  w in terl ichem Gemüsee i n topf  
 backpflaume | estragon 
 L e g  o f  d u c k  –  w i n t e r  v e g e t a b l e  s t e w |  p l u m  |  t a r r a g o n  

  
  

nachspeisen |  
dessert  
  

  

 MANDARINEN TARTE M IT BAISER  A | c | G | H   21 ,00 
 Valhrona Guanaja | gebrannte mandel  
 T A N G E R I N E  T A R T  W I T H  M E R I N G U E  –  v a l h r o n a  g u a n a j a  |  r o a s t e d  a l m o n d  

 

 KARAMELLIS IERTE ANANAS  a | c | g | h   20,00 
 Mit  ko ko sn usse i s  &  Marac uja  
 l imette | Jamaica Rum | muscovado 
 c a r a m e l i z e d  p i n e a p p l e –  c o c o n u t  i c e  c r e a m  |  J a m a i c a n  r u m  |  m u s c o v a d o   
  

  

Digestive & After dinner cocktails |  
  
  

 FRENCH PRESS MARTIN I   15 ,00 

 Espresso | vodka | kaffeel ikör | Vanille  

  
 UM BE IJO   14 ,00 

 Graham´s tawny | cointreau | grapefruit |  ginger ale  

  
 QUEEN IMELDA  18 ,00 

 rum | wermut | vanille |  Maracuja | E iweiß  
  
  

  
  
  
 „ A l l e r g e n i n f o r m a t i o n  g e m ä ß  C o d e x - E m p f e h l u n g “  

A = G l u t e n h a l t i g e s  G e t r e i d e ,  B = K r e b s t i e r e ,  C = E i e r ,  D = F i s c h e ,  E = E r d n u s s ,  F = S o j a ,  G = M i l c h  /  L a k t o s e  H = S c h a l e n f r ü c h t e ,  
I = S e l l e r i e ,  J = S e n f ,  K = S e s a m ,  L = S u l f i t e ,  M = L u p i n e n ,  N = W e i c h t i e r e  

„ Z u s a t z s t o f f i n f o r m a t i o n  g e m ä ß  C o d e x - E m p f e h l u n g “  
1 = F a r b s t o f f ,  2 = K o n s e r v i e r u n g s s t o f f , 3  = A n t i o x i d a t i o n s m i t t e l , 4 =  G e s c h m a c k s v e r s t ä r k e r , 5  = g e s c h w e f e l t , 6  = g e s c h w ä r z t ,  

7  = P h o s p h a t , 8  = M i l c h e i w e i ß ,  
9  = k o f f e i n h a l t i g , 1 0  = c h i n i n h a l t i g , 1 1  = S ü ß u n g s m i t t e l , 1 3  = g e w a c h s t  
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WEISSWEIN Empfehlung 0,1 l | 0,75 l 
  

  

 2022 grauburgunder sw 10,00 |  60,00 

 We ingut waßmer | baden | deutschland  

 Birne  |  röst –  und toastnoten  

  

 2020 Ried Steinmassl R iesling  13 ,00 | 75,00 

 We ingut Loimer |  Kamptal | österreich  

 marille  |  B irne  |  zart rauchig  

  

 2023 sancerre  14 ,00 | 79 ,00 

 Roc de L`ABBAYE  | loire |  Frankreich  

 M ineralisch  |  Stachelbeere |  kraftvoll  

  

 2017 Chardonnay CÔte d´Or 16 ,00 | 95,00 

 Fab ien coche |  Burgund | Frankreich  

 Kandierte z itrone |  salz ig -m inerali sch  |  gehaltvoll  

  

  

ROSÉWEIN Empfehlung 0,1 l | 0,75 l 
  

  

 2023 M iraval RosÉ  12 ,50 |  75,00 

 P itt & perr in  |  provence | frankreich  
 fr isch  |  frucht ig |  zart  duft ig  

  

  

ROTWEIN Empfehlung 0,1 l | 0,75 l  

  

  

 2021 Das kle ine Kreuz 13 ,50 |  80,00 

 We ingut R ings | Pfalz |Deutschland  

 Dunkle K irsche| schlehe |  samt ige Tannine  

  

 2015 chateau de Grav iers  16 ,00 | 95,00 

 margaux -  Bordeaux |  frankre ich  

 dunkle beerenfrüchte  |  tabak  |  Pfeffer  

  

 2018 p int ia 16 ,00 | 95,00 

 Vega s ic il ia  |  r ioja | Spanien  

 Dunkle Beeren |  Lakr itz  |Gewürze  

  

  

Gerne re ichen wir Ihnen auch unsere große Weinkarte.  
W e  w o u l d  a l s o  b e  h a p p y  t o  o f f e r  y o u  o u r  l a r g e  w i n e  l i s t  
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Raritäten aus dem Weinkeller 
Glasweise 0,1 l aus dem Coravin ausgeschenkt  

 
 

 1995  S .L .V.  Cabernet Sauv ignon  | 57 ,00 

 Stags leap wine cellars  |  napa valley |  usa 

 beerenfrüchte  |  kakao |  samt ige Tannine  

  

 2015 Brunello d i  Montalcino “Teatro”  |  45,00 

 Podere sal icutti  |  toskana | italien  

 H imbeere |  Schwarzk irsche |  Holunderbeeren    

  

 2018 kastan ienbusch R iesling GG  | 32,50 

 Ökonomierat rebholz  | pfalz |  deutschland  

 apr ikose  |  würz ig |  z itrone  

  

 
 

  
 


