Zur Einstimmung

Kalt

GEROSTETES SAUERTEIG BAGUETTE
Mit franzésischen Anchovis & Olivendl
Meersalz | zitronenpfeffer

6,00 PRO STUCK

PILZSALAT

Mit petersiliencreme & chicorree
9,00 PRO STUCK

TARTLETTE

bernsteinmakrele | yuzumayonnaise

6,00 PRO STUCK

Warm

BLUMENKOHL - FALAFEL
In chili & gewlirzessig eingelegt

6,00 PRO STUCK

SPICY HOKKAIDOKURBIS
In gereifter Soya sauce eingelegt
Sesam | thai basilikum

6,00 PRO PORTION

GEBACKENE KABELJAUBALLCHEN
Mit safran & leichter aioli

8,00 PRO STUCK

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive der giiltigen gesetzlichen MwSt.
All prices are quoted in euros including the applicable statutory VAT.



Einblick in unsere Kiiche&?

Neben unserer A la carte Auswahl méchten wir Sie herzlich dazu einladen, unser
Menii zu entdecken. — eine kulinarische Reise durch die franzésische Klassik und
Interpretationen der Moderne.

Das Menii wird in sechs Gédngen serviert und ist mit besonderem Augenmerk auf
Harmonie komponiert.

5 Gdnge 159,00
5 Gédnge vegetarisch 114,00

Auf Wunsch begleiten wir Ihr Menii gerne mit einer passenden
Getridnkebegleitung.

Weinbegleitung 95,00

alkoholfreie Getréinkebegleitung 70,00

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive der giiltigen gesetzlichen MwSt.
All prices are quoted in euros including the applicable statutory VAT.



HERBSTLICHER SALAT
SCHWARZWURZEL & FELDSALAT
herbsttriffl | haselnuss

21,00
TATAKI

HEIMISCHE BETE LEICHT GEGRILLT
Roter shiso | kalamansi

18,00
GEBEIZTE GELBFLOSSENMAKRELE

MIT FRUHLAUCH & ENOKIPILZEN
ponzu | gerdsteter sesam

29,00

KONFIERTE STECKRUBE & STECKRUBENPUREE
MIT SALZZITRONENSCHAUM & CHIMICHURRI

18,00

HOKKAIDOKURBIS
Gnocchi & kiirbisschaum
kerne | kerndl | roter chicoree

32,00
ROSA GEBRATENER REHRUCKEN
Mit wacholder & demi glace

Geflammte zwiebel | brombeere | karotten-Ingwerplree

62,00

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive der giiltigen gesetzlichen MwSt.
All prices are quoted in euros including the applicable statutory VAT.



Thomas martin — meine klassiker

VORSPEISEN

HANDGESCHNITTENES RINDERTATAR
ALTER BALSAMICO & KALBSJUS
schalotte | kapern | CrEme frAche
28,00

SAMTSUPPE VOM HUMMER
Champagner & crEme double

Zuckerschoten | Estragon

29,00

HAUPTGANGE

GESCHMORTES SCHAUFELSTUCK
Vom rind aus Niedersachsen
rotweinreduktion | schalotte | sellerie

48,00

JACOBS BOUILLABAISSE

edelfische & Krustentiere

sauce rouille | gerdstetes landbrot | safrankartoffel

69,00

AUF DER HAUT GEBRATENER WOLFSBARSCH
cocobohnen | piment d’espelette | olive

49,00

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive der giiltigen gesetzlichen MwSt.
All prices are quoted in euros including the applicable statutory VAT.



Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive der giiltigen gesetzlichen MwSt.
All prices are quoted in euros including the applicable statutory VAT.



Aus unserer Patisserie

DESSERT

VIERLANDER ZWETSCHGE
JOGHURT-KARDAMOMEIS | NusspralinE

22,00

KARAMELLISIERTE ANANAS & VANILLE
kokossorbet | limette | atsinacress

24,00

KASE

FRANZOSISCHE ROHMILCHKASE
SAISONALE SORTEN
Trauben | Aprikosensenf

24,00

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive der giiltigen gesetzlichen MwSt.
All prices are quoted in euros including the applicable statutory VAT.



Digestive 4 cl
Brande & Geiste

Piekfeine Brande

Mirabellenbrand 15,00
Alter Kirschbrand aus dem fass 17,50
Alter tresterbrand - Gewiirztraminer 17,50
Alter zwetschgenbrand 17,50
waldhimbeergeist 15,00
nonino

nonino chardonnay di barrique 13,50
Il Merlot di nonino Grappa 15,50
Il moscato di nonino grappa 15,50

After dinner cocktails

FRENCH PRESS MARTINI 15,00
Espresso | wodka | kaffeelikdér | Vanille

BLACK MANHATTEN 15,00
whisky | krduterbitter| angostura | orange

AMARETTO SOUR 14,00
amaretto | bourbon | zitrone | Eiweil

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive der giiltigen gesetzlichen MwSt.
All prices are quoted in euros including the applicable statutory VAT.



