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Zur Einstimmung  
 
 
 
Kalt 
 
GERÖSTETES SAUERTEIG BAGUETTE  
Mit  f r anzö s isc h en  Anc hov i s  &  Ol iv enö l  
Me er sa lz  |  z i t ron e np fef fe r  

 
6 ,00 PRO STÜCK  
 
 
PILZSALAT  

Mit  pe te rs i l i en cr em e  &  ch icorr e e  

 
9 ,00 PRO STÜCK  
 
 
TARTLETTE  

be r ns te i nma kr el e  |  yuz um ayon na is e  

 
6 ,00 PRO STÜCK  
 
 

 
 
 

Warm 
 

BLUMENKOHL -  FALAFEL  
In  c h i l i  &  g ew ürz e ss ig  e i n ge le g t  

 
6 ,00 PRO STÜCK  

  
  

SPICY HOKKAIDOKÜRBIS  
In  g er ei f t er  Soy a  sa uce  e i ng e le gt  

Ses am |  tha i  bas i l ikum  
 

6 ,00 PRO PORTION  
 
 

GEBACKENE KABELJ AUBÄLLCHEN  
Mit  s af r an  & l e ic ht e r  a io l i  

 

8,00 PRO STÜCK  
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Einblick in unsere Küche  

 
Neben unserer Á la carte Auswahl möchten wir Sie herzl ich dazu einladen, unser 
Menü zu entdecken.  –  eine kulinarische Reise durch  die französische Klassik und 
Interpretationen der Moderne.  
 
Das Menü wird in sechs Gängen serviert und ist  mit besonderem Augenmerk auf 
Harmonie komponiert.   
 
5  Gänge          159,00 
 
5 Gänge vegetarisch          114,00 
 
Auf Wunsch begleiten wir Ihr Menü gerne mit  einer passenden 
Getränkebegleitung.  
 
Weinbegleitung          95,00 
 
alkoholfreie Getränkebegleitung       70,00 
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a la carte 
 
 
VORSPEISEN  
 
HERBSTLICHER SALAT   

SCHW AR ZWUR ZEL  & FEL DSALAT   

herbs ttrü f f l  |  has elnuss  

 
21,00  

 
TATAKI  
HEIMISCHE BETE LEICHT GEGRILLT  
Roter  s h iso  |  kalamansi  

 
18,00  

 
GEBEIZTE GELBFLOSSENMAKRELE   

MIT  FRÜHL AU CH  &  ENO KIP ILZEN  

ponzu | gerösteter  sesam  

 
29,00  

 
KONFIERTE STECKRÜBE & STECKRÜBENPÜREE  

MIT  SAL ZZITRO NE NSCH AU M &  CHI MICH URRI  

 
18,00  

 
 
 

HAUPTGÄNGE  
  

HOKKAIDO KÜRBIS  
Gnocc h i  &  k ür b is sc ha um  

kerne  | kernö l  |  roter  chicoree  
  

32 ,00  
  

ROSA GEBRATENER REHRÜCKEN  
Mit  wac ho l d er  & d emi  g la ce  

Gef lämmte zwiebel  |  brombeere | karotten -Ingwerpüree  
  

62 ,00  
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Thomas martin – meine klassiker 
 
 
VORSPEISEN  
 
HANDGESCHNITTENES R INDERTATAR  
ALTER B ALSAMICO & K ALB SJ US   

schalotte  |  kapern  | CrÈ me frÂch e 
 
28,00  
 
SAMTSUPPE VOM HUMMER 
Cha mp ag n er  & c r Èm e dou bl e  

Zuckers choten  |  Estragon  
 
29,00  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 HAUPTGÄNGE  
  

 GESCHMORTES SCHAUFELSTÜCK  
 Vom r i n d a u s  Ni e de r sac hs en  

 rotweinredukt ion  | s cha lotte  |  s el ler ie  
  

 48,00  
  

 JACOBS BOUILLABAIS SE  

 ed e l f i sc he  &  Kr u st e nt ie re  

 sauce roui l le  |  geröstetes  landbrot  |  sa frankartof fel  
  

 69,00  
  

 AUF DER HAUT GEBRATENER WOLFSBARSCH  

 cocobohnen | p iment d ’espelette  |  o l ive  
  

 49,00  
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Aus unserer Patisserie  
 
DESSERT  
 
VIERLÄNDER ZWETSCHGE  

JOGHURT-KARDAMOMEIS | Nusspral inÉ  
 
22,00  
 
KARAMELLIS IERTE  ANANAS & VANILLE  

kokossorbet  |  l imette  |  ats inacress  
 
24,00  

  
 
 
 
 
 

 
  KÄSE  

  
FRANZÖSISCHE ROHMILCHKÄSE  

 SAIS O NALE  SORTE N  

 Trauben | Aprikos ensenf  
 

   24,00  

 

  



 

A l l e  P r e i s e  v e r s t e h e n  s i c h  i n  E u r o  i n k l u s i v e  d e r  g ü l t i g e n  g e s e t z l i c h e n  M w S t .  

A l l  p r i c e s  a r e  q u o t e d  i n  e u r o s  i n c l u d i n g  t h e  a p p l i c a b l e  s t a t u t o r y  V A T .  

 

 
Digestive    4 cl 
Brände & Geiste 

 
 Piekfeine Brände   

  
  
 Mirabellenbrand   15 ,00  

 A lter  K ir schbrand  aus dem fass    17 ,50  

 A lter  tresterbrand  -  Gewürztr aminer    17 ,50  

 A lter  zwetschgenbrand     17 ,50  

 waldh imbeer ge ist     15 ,00  

  
  

 nonino  

  
  
 nonino chardonnay d i  barr ique   13 ,50  

 I l  Mer lot  d i  nonino Gr appa    15 ,50  

 I l  moscato  di  non ino gr appa    15 ,50  

  

 
 
 After dinner cocktails  
 
 FRENCH PRESS MARTINI   15,00  
 Espresso  | wodka | kaffeel ikör  |  Van i l le  

  
  
 BLACK MANHATTEN   15,00  
 whis ky  |  kräuterb itter | angostura  |  orange  

  
  
 AMARETTO SOUR   14,00  
 amaretto  |  bourbon | z i trone | E iweiß  
  
  
 


