
A l l e  P r e i s e  v e r s t e h e n  s i c h  i n  E u r o  i n k l u s i ve  d e r  g ü l t i ge n  ge s e t z l i ch e n  M w S t .  

A l l  p r i c e s  a r e  q u o t e d  i n  e u r o s  i n c l u d i ng  t h e  a p p l i c a b l e  s t a t u t o r y  VAT.  

 

Lütten Jacob Genusstafel 
 

Knuspriges Holzofenbrot | Laugenstangerl A|G 
Liptauer | Grammerlschmalz 

Crispy bread & pretzel sticks – liptauer | grammel lard 

 

Schmankerl Brett A|G|J 
Österreichische Wurstspezialitäten 

Bergblumenkäse | Essiggurke | Radi | Kren | Senf 
Snack board - austrian sausages and cold cuts | mountain flower cheese 

pickles | radishes | horseradish | mustard 

 

 

Topinambursuppe mit Malzbier G|I|L 
Nussbutter | Kerbel 

Jerusalem artichoke soup with malt beer – brown butter | chervil 

 

 

Gebackene Entenkeule A|C|G|I|L 
Gewürzjus | Rotkraut | Maronen | Kartoffelklöße 

Baked leg of duck – spiced jus | red cabbage | chestnuts | potato dumblings  

oder | or 

Maronengnocchi A|C|G|H 

Kohlsprossen | Preiselbeeren 
Chestnut gnocchi – cabbage sprouts | cranberries  

 

 

Sacher-Torte im Glas A|G|H 
Marillen - Zimt Konfitüre | dunkle Schokolade 

Sacher cake in a glas – apricot cinnamon jam | dark chocolate 

 

 

4 Gänge pro Person € 68.00 

3 Gänge pro Person € 54.00 ohne Suppe 
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zum Auftakt 

 

Schmankerl Brett A|G|J pro Person € 22.00 
 Österreichische Wurstspezialitäten 
 Bergblumenkäse | Essiggurke | Radi | Kren | Senf 
 Snack board - austrian sausages and cold cuts 
 mountain flower cheese | pickles | radishes | horseradish | mustard 

 

Vogerlsalat mit Hefezopf Croûtons A|C|G|H € 14.00 
 Kürbiskernöl | Petersilienwurzel | Kranbeeren 
 Lamb´s lettuce with croûtons – pumkin seed oil | parsley root | cranberries 

 

Waldorfsalat mit gebackenem Geißkas C|G|H|I|J|L € 14.00 
 Sellerie | Karotte | Walnuss | Granatapfelkerne 
 Waldorf salad with baked goat´s cheese – celery | carrot | walnut  | pommegranate  

 

Heringssulz mit bunten Rhonen D|G|J|L € 16.00 
 Kren-Schalottenvinaigrette | Kräutersalat 
 Herring aspic with beets – horseradish-shallot vinaigrette | herb salad 

 

Saurer Rindfleischsalat I|J|L € 18.00 
 Senfkaviar | Rettich | Gurke 
 Sour beef salad – mustard caviar | radish | cucumber 

 

Frittatensuppe A|C|G|I € 14.00 
 Schnittlauch | Wurzlgemüse 
 Beef bouillon with sliced pancakes – chives | root vegetables 

 

Topinambursuppe mit Malzbier G|I|L € 14.00 
 Nussbutter | Kerbel 
 Jerusalem artichoke soup with malt beer – brown butter | chervil   

 

aus dem Steinofen 
 

Flammkuchen A|D|G|J 
tarte  
 Tiroler Speck | Schmand | Frühlauch € 14.00 
 Tyrolean bacon | sour cream | spring leek 
 

 Sauerkraut | Sardelle | Rosinen € 14.00 
 Sauerkraut | anchovy | raisins 

 

 Österkron | Birne | Walnuss | Rosmarinhonig € 14.00 
 Green cheese | pear |walnut | rosemary honey 

 

 Finkenwerder Herbstprinz | Zimt | | Haselnuss | Crème double € 14.00 
 Apple | cinnamon | hazelnut | crème double  

 



A l l e  P r e i s e  v e r s t e h e n  s i c h  i n  E u r o  i n k l u s i ve  d e r  g ü l t i ge n  ge s e t z l i ch e n  M w S t .  

A l l  p r i c e s  a r e  q u o t e d  i n  e u r o s  i n c l u d i ng  t h e  a p p l i c a b l e  s t a t u t o r y  VAT.  

 

Große Mahlzeit 

 

Hausgemachte Fleischpflanzerl vom heimischen Kalb A|C|G|J|L € 18.00 
 Kartoffel-Gurkensalat | Schnittlauch | Estragonsenf 
 Meat patties from local veal - potato cucumber salad | chives | tarragon mustard 

 

Kaspressknödel A|C|G € 19.00 
 Nussbutter | Grünkohl | Schwammerl | Parmesan 
 Cheese dumplings – nut butter | kale | mushrooms | parmesan 

 

Maronengnocchi A|C|G|H € 19.00 
 Kohlsprossen | Preiselbeeren 
 Chestnut gnocchi – cabbage sprouts | cranberries  

 

Original Wiener Schnitzel A|C|G|J|L € 32.00 
 Kartoffel-Gurkensalat | Preiselbeeren | Zitrone 
 Original Wiener Schnitzel – potato cucumber salad | cranberries | lemon 

 

Gebratener Kabeljau A|D|G|J|L € 27.00 
 Bohneneintopf | Speck 
 Roasted cod – bean stew | bacon 

 

Gebackene Entenkeule A|C|G|I|L € 29.00 
 Gewürzjus | Rotkraut | Maronen | Kartoffelklöße 
 Baked leg of duck – spiced jus | red cabbage | potato dumblings  

 

Geschmortes Schweinsbackerl G|I|J|L € 26.00 
 Veltliner Kraut | Sellerie-Kartoffelstampf 
 Braised pork cheek- veltliner cabbage | celery potato mashed  
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Mehlspeis 
 

Sacher-Torte im Glas A|G|H € 9.00 
 Marillen - Zimt Konfitüre | dunkle Schokolade 
 Sacher cake in a glas – apricot cinnamon jam | dark chocolate 

 

Bratapfel Eis A|C|G € 9.00 
 Linzer Crumble 
 Pickeld apple ice cream – Linzer cumble 

 

Karamellisierter Kaiserschmarrn für 2 Personen A|C|G € 22.00 
 Gewürzmandarine | Vanille-Eis | Rum Rosinen à part 
 Cut-up and sugared pancake – spiced mandarin | vanilla ice cream | rum raisins à part 

 

Käsebrettl A|G|L € 16.00 
 Holzofenbrot | Dörrobst 
 Selection of austrian cheese - crispy bread | dried fruits  

 

Schnaps 4cl 
 
Reisetbauer Kirchberg-Thening | Österreich 
Vogelbeere | Marille | Williams Birne | Schlehdorn € 9.50 
 
Kurt Angerer Lengenfeld | Österreich 
Apricot Brandy € 16.00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

„A l l ergen in for mat ion  gem äß Co dex -Empfeh l ung “  
A = G l u t e n h a l t i g e s  G e t r e i d e ,  B = K r e b s t i e r e ,  C = E i e r,  D = F i s ch e ,  E = E r d n u s s ,  F = S o j a ,  G = M i l ch  /  L a k t o s e  H = S ch a l e n f r ü ch t e ,  

L = S e l l e r i e ,  J = S e n f ,  K = S e s a m ,  I = S u l p h i t e ,  M = L u p i n e n ,  N = We i ch t i e r e  

„Zu sat z s t o f f in for mat ion  gemäß  Cod ex - Empfeh lu ng “  
1 = F a r b s t o f f ,  2 = K o n s e r v i e r u ng s s t o f f ,  3 = A n t i ox i d a t i o n s m i t t e l ,  4 = G e s ch m a ck s v e r s t ä r k e r,  5 = g e s c h w e fe l t ,  6 = g e s ch w ä r z t ,  

7 = P h o s p h a t ,  8 = M i l c h e i w e i ß ,  9 = k o f f e i n h a l t ig ,  1 0 = ch i n i n h a l t ig ,  1 1 = S ü ß u ng s m i t t e l ,  1 3 = g ew a c h s t  
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Wasser  
 

Staatlich Fachingen Deutschland 0.25L | 0.75L € 5.00 | € 10.00 
 medium | ohne 
 

Bismarck Deutschland 0.75L € 10.00 
 feinperlig | ohne 

 

Softs 
 

Fritz 0.2L € 5.00 
Hamburg | Deutschland 
 Kola | Kola ohne Zucker | Mischmasch | Orange | Zitrone 
 Bio-Rhabarberschorle | Apfelschorle 
 

Schweppes 0.2L € 5.00 
Genf | Schweiz 
 Tonic Water | Bitter Lemon | Ginger Ale | Wild Berry 
 

Fruchtsäfte 0.2L € 5.00 
 Apfel | Banane | Maracuja | Pfirsich | Mango | Banane | Kirsche | Orange 
 

Alkoholfreie Getränke 
 

Ginger Lemonade € 10.50 
 Ingwer | Zitrone | Soda  
 

Rosafree & Tonic € 10.50 
 Friesenrose | Erdbeere | Bitterorange | Schweppes Tonic Water 
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Schaumwein 
 

Loimer Extra Brut 0.1L | 0.75L € 10.00 | € 65.00 
 Fred Loimer | Langenlois | Kamptal 
 

Bründelmayer Rosé 0.1L | 0.75L € 12.00 | € 75.00 
 Weingut Bründelmayer | Langenlois | Kamptal 
 

Prisecco alkoholfrei 0.1L | 0.75L € 8.00 | € 50.00 
 Manufaktur Jörg Geiger | Schlat | Baden-Württemberg 
 

Wein 
 

Gerne reichen wir Ihnen unsere Weinkarte mit einer erlesenen Auswahl an offenen Weinen 
und Flaschenweinen aus den besten Regionen Österreichs. 
 

Bier vom Fass  
 

Oberdorfer Helles 0.3L | 0.5L € 5.40 | € 7.40 
 Marktoberdorf | Bayern 
 

Jever Pilsener 0.3L | 0.5L € 5.40 | € 7.40 
 Jever | Niedersachsen 
 

Alsterwasser 0.3L | 0.5L € 5.40 | € 7.40 
 Jever Pilsener| Zitronenlimo 
 

Bier aus der Flasche  
 

Allgäuer Büble Weißbier Hell 0.5L € 7.40 
 Allgäuer Brauhaus AG | Kempten | Bayern 
 

Allgäuer Büble Weißbier Hell alkoholfrei 0.5L € 7.40 
 Allgäuer Brauhaus AG | Kempten | Bayern 
 

Radeberger Pilsener alkoholfrei 0.33L € 5.40 
 Radeberg | Sachsen 
 


